Lazarus Stube

Vorspeisen

Hausgebackenes Sauerteigbrot mit 3erlei Aufstrich und Spezialitdten von der

Metzgerei Sax 9,00 €
Hausgemachte Maultaschen auf Kartoffelsalat mit Rostzwiebeln 18,00 €
Saure Kutteln in Trollinger geschmort mit Schupfnudeln 16,00 €
Knackiger Blattsalat mit Apfeldressing mariniert und Rohkostsalate 14,00 €

Gebratene Lachsforelle auf Mairiibencreme mit Radieschen
und griinem Spargel 24,00 €

Liebstockelsorbet auf Ziegenjoghurtmousse mit Erbse und Eisbergsalat 20,00 €

Suppen

Hausgemachte Festtagssuppe, Consommé Double, Griefsknodel,

Markklofschen, Maultasche, Fladle und Backerbsen 16,00 €
Vegetarische Tagesstippchen mit Gartenkresse und Croutons 9,00 €
Hauptginge

Barlauchrisotto mit Morcheln, Spargel und Wildkrautern 28,00 €

Schwibischer Zwiebelrostbraten von der Deutschen Fiarse mit Filderkraut,
Gemtise vom Markt und hausgemachte Schupfnudeln 38,00 €

Klassisches Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat oder Pommes
und Preiselbeeren 34,00 €

Zweierlei vom Kalb, Filet und Backe mit Gemiise vom Markt
und hausgemachten Spatzle 40,00 €

Gebratener Rhein Zander auf Bunten Mangoldgemtise und
Petersilienkartoffeln und Riesling Sauce 38,00 €



Unsere Weinempfehlungen

Aperitif
Glas Crémant Rose
Hugo mit Hausgemachtem Sirup

In der Flasche

2024 Weisburgunder vom Kalk
Weingut Jiilg, Schweigen

2023 Alte Reben Spatburgunder
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen

Weifswein offen 011

Pfalz
2024 Sauvignon Blanc 6,50 €
Weingut Andres, Deidesheim

Wiirttemberg
2024 Riesling Rebhuhn 7,50 €
Weingut Aldinger, Fellbach

Rheingau
2024 Cabernet Blanc Winkeler Hasensprung 6,00€
Weingut Stefan Gerhard, Hattenheim

Roséwein offen

Pfalz
2024 Rosé 6,00 €
Weingut Scheuermann, Niederkirchen

Rotwein offen

Baden
2023 Spatburgunder Merdinger Biihl 7,50 €
Weingut Dr. Heger, Ihringen

Spanien
2022 el Pedal 7,00 €
De Hermanos Hernaiz, Rioja
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